
funky



O sushi é muito mais do que 
porções de arroz com peixe cru: 
encerra toda uma cultura e 
antigas tradições. 
Como tal, existem alguns costumes 
que devem ser valorizados.

 
A arte de bem comer
• Cada uma das peças deve ser ingerida inteira e é considerado incorreto parti-las. 
Pelas suas grandes dimensões, o futomaki e os temakis são exceções a esta regra;
• Não devem ser usados talheres para comer, mas sim os famosos pauzinhos (hashi). 
Curiosamente, a forma considerada mais tradicional consiste em comer as peças 
pegando-lhes com as mãos.
 
Os acompanhamentos
• O molho de soja, o gengibre e o wasabi, que acompanham geralmente  estas 
refeições, devem ser usados com moderação. 
A finalidade da soja é temperar o peixe, portanto só ele deverá tocar nesse molho. 
Já o gengibre serve para limpar o palato entre diferentes tipos de peças. 
Por último, o wasabi tem propriedades bactericidas e ajuda na digestão. 
Deve ser colocado por cima do peixe, em pequenas quantidades;
• No Japão, estes componentes não costumam estar à disposição dos clientes 
durante a refeição. 
É o próprio sushiman que define as quantidades corretas a servir e que os coloca 
nas peças.

O sushi evoluiu ao longo de vários séculos e tornou-se uma iguaria, conquistando milhares 
de pessoas em todo o mundo. 
Esta expansão global provocou alterações nas técnicas clássicas de preparação, que se 
adaptaram à cultura de cada país.



snacks & 

pica-pau de atum . . . .€6,90
atum fresco salteado 
alho | mostarda |pao bao

espetada caipira. . .  €6,10
salmão salteado 
lima | teriyaki | cebolinho

:
barriga de porco. . . €7,60
salmão salteado. . . €8,30
mix. . . . .  . €7,50

caranguelo casca mole
caranguejo em tempura 

maionese sesamo | maionese caril. €9,80

:
barriga de porco
chutney de manga| coentros. . €6,60
salmão salteado
maionese kimuchi . . . €7,20
atum 
tataki atum |maionese coentros | 

pickle cebola roxa | cebola frita . €8,70
legumes salteados
molho pesto . .  . €6,60
frango em tempura
pao de 30 gr em vapor
maionese gochujang |couve roxa 

cebola roxa | coentros . . . €9,00

entradas
sopa misso shiro. . . €3.60

tempura ebi (camarão). .          €12.10
(6 unidades).

espargos verdes em tempura€10,50
Espargos Verdes | Maionese de anchovas

tartaro (molho ponzo) 
   ou 

kimutchi (molho kimutchi)
  
           peixe cortado em cubos 
     envolvido no respectivo molho

salmão. . . . . €10.50
atum . . . . . €10.50
misto . . . . . €10.50

tartaro cogumelos . . . €7,20
cogumelos salteados em soja | base de arroz 
abacate | perolas de arroz | teriyaki

carpaccio com molho do chef

salmão (9 peças) . . . . €10.50
atum (9 peças) . . . . €10.50
misto (10 peças) . . . . €11,90
usuzukuri de peixe branco . €10.50
peixe azul (cavala ou carapau) . €9,00
abacate . . . . . €5.90
lima | mel | picle de uva | sementes de sesamo

gyosas frango (4 unidades) . €6.60
gyosas porco (4 unidades) . €6.60
gyosas legumes (4 unidades) . €7.00
miss gyosa (mix 5 unidades + salada). €8.30

gyosas “home made”
gyosas frango em caril. .   €8.70
(4 unidades)

gyosas lagosta e camarão. €12.90 
(4 unidades)

gyosas cogumelos trufadas. €11.70
(4 unidades)

gyosas “nostra” 
frango|porco|vaca  . . €10.20
(4 unidades)

gyosas

                bao 
pão bao 60 gr com recheio de:

ceviche
Peixe Branco. . . .         €12,10 
"Leche" de Tigre | Batata Doce | malagueta 
Cebola Roxa | Milho Frito .

vieira. . . . .         €15,10 
vinagrete manga | esferificação manga |abacate
maça | cebola roxa

       bao duplo
2 pães bao 30 gr com recheio de:



uramaki
  8 peças

california maki . . .   €13.30
salmão I abacate I camarão

spice tuna . . . .   €12.60
atum I kimutchi I cebolinho I ito togarashi 

top maki . . . . .   €11.60
salmão I queijo I manga I massago

denzel maki. . . .   €14.00
camarão I salmão |  maça verde | pepino 
maionese kimuchi | cebolinho I cebola frita 
togarashi | teriyaki

rainbow . . . . .   €14.70
manga | pepino | rucula | papaia
salmão | Atum | peixe branco | abacate
Ikura | cebolete

primavera funky. . .   €12.40
salmão | massa spring roll | rucula | pepino 
camarão tempura

katsuobushi maki. . .   €16.50
camarão | abacate | flocos de atum fumado 
vieira | maionese

crab maki.  . . .   €16.50
caranguejo casca mole | abacate | pepino  
maionese

no rice maki. . . .   €16.50
camarão | atum | folha de arroz | miso mayo

sake maki .  . . . €7.30
salmão

funky maki . . . . €8.60
salmão | queijo creme

tekka maki . . . . €7.30
atum

black maki . . . . €9.40
corvina | tinta choco 
falso caviar camarão e sriracha

ebi maki .  . . . €9.40
camarão

kinoko maki . . . . €9.40
cogumelo | arroz temperado com vinagre negro

kappa maki . . . . €6.30
pepino ou abacate

tropical maki . . . . €6.30
fruta (manga) 

hossomaki
 6 peças

sake . . . . . €6.90
salmão

maguro . . . . . €6.90
atum

funky . . . . . €8.60
alga nori e ikura (ovas de salmão)

special . . . . . €7.20
salmão com ovo de codorniz

lady g . . . . . €6.60
salmão com noz e teriaky

spicy tuna. . . . €7.20
atum | kimutchi | ito togarashi

sake toro. . . . . €10.80
barriga de salmão braseado | ikura

trufado  . . . . €10.10
corvina | paté trufa
falso caviar de yuzu

veggie. . . . . €6.90
alga nori 
cogumelos | abacate ou alga wakame

  gunkan
           2 peças

niguiri
      2 peças

sake . . . . . €6.10
salmão

maguro . . . . . €6.10
atum

funky . . . . . €6.10
peixe branco 

tuna tataki. . . . €7.00
atum braseado | emulsão soja

sake toro. . . . . €6.60
barriga de salmão 

sweet sake. . . . €6.60
salmão braseado | molho karashi

vieira . . . . €8.10
vieira| gel ponzo

magico . . . . €8.70
barriga atum balfego flamejado
açucar | sal

bepari . . . . €10.80
arroz frito | atum balfego  
topping : atum | kimuchi mayo | togarashi



          temaki

      
sake . . . . . €8.20
salmão

maguro . . . . . €8.20
atum

funky . . . . . €8.40
salmão I queijo cremeI cebolinho

spice tuna . . . . €8.60
atum | kimutchi | togarashi

california . . . . €10.40
camarão | abacate | pepino

ebi  . . . . . €10.20
camarão em tempura | manga

veggie . . . . . €10.00
espergo em tempura |manga I pepino 
abacate | rucula

fatias de peixe cru

sake . . . . . € 11.80
7 fatias salmão

maguro . . . . . € 11.80
7 fatias de atum 

peixe branco do dia. . . € 11.80
7 fatias de peixe branco

sashimi mix . . . . €16.30
12 peças

toro sake . . .  €12.80
barriga de salmão - 4 pçs
lombo de salmão - 3 pçs

sashimi
        

fatias de peixe braseado | selado

sake . . . . . €13.70
7 fatias salmão | pó de ostras | molho sumisu

maguro . . . . . €13.70
7 fatias de atum | emulsão soja | palha alho francês

tataki      

spicy de salmão. . . .€8,50
Sriracha| Ponzo | Kimutchi | Cebolinho | Lima
Sesamo | Abacate | Cherry

tacos

saladas

atum em nori. . . . .€8,60
nori em tempura | molho kimutchi | cebolete

lagosta . . . . €12,10
gelatina ponzo | maionese lagosta

ostra  . . . . €3,00
ostra ao natural|molho ponzo|togarashi|ikura

vieira  . . . . €6,40
flamejada em molho ponzo com gel spicy

sunomonu. . . . €3.40
salada japonesa de pickle pepino

salada de rabano e couve roxa 
em pickle . . . . . €3,40  

salada de alga wakame . €4.00
feijão edamame . . . €3,10



carpaccio . . . . €18.00
9 fatias de lombo de atum bluefin

especial mix (12 peças) . . . €20,80
atum | salmão | peixe branco 

sashimi. . . . . €20.60
7 fatias de lombo de atum bluefin

sashimi toro. . . . €27.60
7 fatias de barriga de atum bluefin

especial mix (14 peças). . . €22.90
atum bluefin | salmão | peixe branco | vieira

toro niguiri   2 pçs. . . €8.70
barriga atum bluefin flamejado
açucar | sal

gunkan king 2 pçs. . . €9.80
atum bluefin | folha de ouro

tartaro . . . . . €19.50
atum bluefin | base de arroz temperado com 
vinagre negro | maça | ponzo | pimenta sancho

hossomaki . . . . €11.90
atum bluefin| topping de ovas de peixe

uramaki. . . . . €18.20
barriga atum bluefin| molho sesamo 

tataki  . . . . €35.00
carne wagyu selada e fatiada (aprox. 130 gr)
salada japonesa
 

hamburguer . . . . €17.10
hamburguer de vaca wagyu (125 gr)
pao bao 
maionese trufada
chips de batata doce

atum bluefin
       #Balfego       

carne wagyu

carabineiro

ramen .  . . .          €44,00
caldo de ossos porco 
com fatias de carne vaca wagyu (130gr)
rebentos soja | cebolete | ovo | noodles

carabineiro . . . . €38,00
(165 gr) grelhado

servido no ponto perfeito, realçando 

a doçura natural e a intensidade do mar, 
com manteiga de miso 



combinados funky

chirashi bowls

tradicional | fusão
20 peças . . . . . €23,30
40 peças . . . . . €46,60
60 peças . . . . . €69,90
80 peças . . . . . €93,30

ambas as versões (tradicional e fusão) 
incluem:
sashimi, niguiri, gunkan e uramaki 

*na versão fusão acresce hot roll

*na versão tradicional 
  acresce hossomakis
*também disponivel 
a versão fusão sem sashimi

almoço  “dias uteis”
menu executivo 12 peças . .  € 12.60

     
taça de arroz de sushi com:
sementes de sesamo | cebolinho | ponzo

salmão  . . . €12,90
edamame | manga | cebola roxa  

atum  . . . .€12,90
abacate | tomate cherry | rabanetes | kimutchi 

mix (salmão | atum ) . . .€13,60
abacate | sunomono

peixe branco . . . .€14,20
abacate | edamame | sunomono | rabanetes 
vinagrete de maracujá

braseada (salmão e atum braseados )
. . . . .€13,80
edamame | manga | couve roxa | abacate 
tomate cherry | alga wakame

veggie . . . . .€14,60
espargos | sunomono | edamame | manga 
abacate | couve roxa | tofu 



hot sushi
          8 peças

hot roll . . . . . € 11.40
salmão I cebolinho I queijo creme I teriyaki 

especial hot . . . . € 12.60
salmão I queijo creme I cebolinho 
envolvido em salmão | topping de manga 

yammi hot . . . . . €14.70
salmão I queijo creme I camarão em tempura 
maionese kimuchi

crunchy hot # lx. . . €12.60
salmão I courgeteI folha de spring roll

hot tuna 2025. . . . €14.20
atum I abacate | kimutchi

cozinhados| fritos | quentes

quente | cozinhado

   yakisoba 
    noodles I molho yakisoba I vegetais

de frango . . . . €11.60
de camarão . . . . €13.70
de salmão e camarão . . €14.70
vegetariana . . . . €11.60

   ramen
porco. . .  . .        €15,70
caldo de ossos porco  com fatias de barriga de porco
rebentos soja | cebolete | ovo | noodles

pato . .  . .        €16,10
caldo de aves com fatias de peito de pato
rebentos soja | cebolete | ovo | noodles

vaca wagyu .  . .        €44,00
caldo de ossos porco 
com fatias de carne vaca wagyu (130gr)
rebentos soja | cebolete | ovo | noodles


